
Allergènes sur demande 

  L’abus d’alcool est dangereux pour la santé   Prix en euro et service inclus 

 

Bienvenue au vieux tonneau, établissement ouvert en 

2010. Une équipe dévouée et attentionnée sera là pour 

vous accompagner durant tout le service.  

 

Nous mettrons tout en œuvre pour assurer un service 

de qualité et vous faire passer un bon moment.  

 

Passionnés de vin et des produits du terroirs, nous 

cherchons, à travers nos menus, à mettre en avant des 

petits producteurs principalement locaux qui 

partagent nos valeurs.  

 

Liste (non exhaustive) de nos fournisseurs : 

- Pain : farinoman fou 

- Charcuteries : casaiaccina & maison duculty 

- Fromages : fromagerie bédarrides  

- Légumes : romain primeur  

- Panisses : maison esposito  
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sOIR 

 

Tartine DE SAISON Gorgonzola, poire et noix 

Houmous de betterave 

Soupe à l’oignon gratinée 

Houmous de POIS CHICHES 

Caviar d’aubergines 

Frites de Panisse 

14 

8 

9 

8 

8 

8 

 

*** 

 

Cuisses de grenouilles EN PERSILLADE 

Saumon gravelax aux baies de Timut 

Escargots de bourgogne (6 pièces)  

11 

15 

9 

 

*** 

 

Œufs mimosa à la poutargue (6 pièces) 

Cromesquis à l’effiloché d’agneau (12 heures de cuisson) 

Croque-monsieur à la truffe  

Mini burgers au PALERON DE BŒUF  

& fromage à raclette (3 pièces) 

Poulet crispy  

Gnocchis gratinés au gorgonzola et noix 

9 

13 

14 

13 

 

13 

11 

 

*** 

 

Croquetas AU FROMAGE à raclette (8 pièces) 

Camembert rôti entier au miel et herbes  

Plateau de fromages affinés (200 grammes) 

9 

13 

18 

 

*** 

 

Fuet catalan 

Foie gras maison & compoté d’oignon  

Plateau de charcuteries artisanales (200 grammes) 

8 

15 

18 

 

*** 

 

Ardoise du tonneau Charcuteries et fromages 

Ardoise végétarienne  

Mont d’or rôti Charcuteries et patates 

29 

24 

29 
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Digestifs 

 

Liqueurs artisanales 

Menthe poivrée  10 

Menthe pastille  10 

Limoncello   10 

Verveine  10 

Amaretto  10 

Crème de whisky  10 

Patxaran  10 

Whisky 

Seven Yards (Ecosse) 

Rond, boisé, finale épicée 

 10 

King’s Inch (Ecosse) 

Notes de cacao, caramel & épices  

 13 

Barth’s (Irlande) 

Délicat. Notes de poires fraiches et fruits rouges 

 13 

Rhum 

Saison – Cherry Cask 6 ans (Barbade & Trinidad) 

Notes de fruits rouges compotés & griottes fraiches. Gourmand 

 10 

Saison – Triple Cask 5 ans (Barbade) 

Notes de vanille. Puissant & rond 

 10 

Great Dane  10 

Eaux de vies 

Vodka – GOAT  

Texture douce et onctueuse. Notes de noisettes   

 10 

Armagnac – Resistance 

Ample et structurée, notes de réglisse 

 10 

Cognac – Carte blanche 

Floral, notes fruitées  

 10 

L’alcool fort ne peut être servi qu’en 

accompagnement de tapas 

 

Desserts  

 

Tiramisu au nutella et spéculos 

Mousse au chocolat 

Crème brulée  

8 

8 

8 

 


